
1. Apariencia

2. Aromas y sabores

3. Gusto

5. Características

Bajo Alto

4. Maridaje

Sabías que...

Gran intensidad de color y buena capa, 
color rojo intenso con matices violáceos.

Complejos aromas florales y vegetales: 
pimiento verde, café natural. Poco 
recuerda a las frambuesas.

En boca es sabroso y picante. Su acidez 
justa aporta cierta frescura. Final persisten-
te con agradables notas frutales.

Esta variedad presenta altos niveles de metoxipirazina, que le dan 
aromas a pimienta negra y verde, cuando los niveles son excesivos, 
estos aromas se enfatizan.

Carnes rojas asadas carnes de caza como ciervos, jabalíes, conejos. 
Pato con champiñones. Quesos fuertes y maduros como el emmental, 
o grasos como el camembert.

Cuerpo

Astringencia

Acidez


